Slushmaschine SPEEDY MAXX -Kurzanleitunq

1. Stellen Sie die Slushmaschine auf eine stabile, waagerechte Unterlage.

Die Liftungsgitter missen mindestens 25cm Abstand zur Wand haben und dirfen
nicht verstellt werden.

Bei Verwendung alkoholischer Fullungen stellen Sie das Geréat kindersicher auf!
Stecken Sie den Stecker in eine vorschriftsmaBig geerdete 230 Volt Steckdose.

2. Kontrollieren Sie ob die Behalter nach dem Transport noch ordnungsgeman
eingerastet sind und der weiBe Dichtungsring ordnungsgemas anliegt.

Zum Priifen: Offnen Sie den Deckel des Getrankebehalters und fillen Sie zunéachst
vorsichtig ca. 4 Liter Wasser in den Behalter. Liegt der Ring dicht an, lassen Sie Uber
den Zapfhahn das Wasser ab und fiillen den Cocktailmix ein.

Der Cocktailmix muss einen Zuckergehalt von mindestens 15 BRIX (ca. 1509 Zucker
auf 850g Wasser) haben um Maschinenschaden durch Festfrieren der Spirale am
Gefrierzylinder und Motorschaden zu vermeiden.

Verwenden Sie deshalb ein SLUSH-Getrankeprodukt oder kontrollieren Sie den
Zuckergehalt lhres Getranks mit unserem Zuckermessgerat. Mischen Sie das
Getrank in einem separaten Eimer oder Kanister an und geben es in die
Getrankebehalter.

3. FROZEN COCKTAIL herstellen: Alle Schalter auf Position ,|“ stellen:

- A = Hauptschalter
- B = Position ,|“ = FROZEN,

Position ,II“ = Kihlen (nur rechter Behalter)
-C = LICHT
- D = rechter Behalter, Position ,|I“ = FROZEN
- E = Behalter links, Position ,|“ = FROZEN
- F = Position ,I“ = MOTOR AN
Im FROZEN Betrieb Getrankestand nicht unter die
MIN Anzeige auf dem Getrankebehélter laufen
lassen!
Ist der Cocktail zu stark gefroren oder unter der MIN-
Marke auf dem Getrankebehélter Schalter D und/
oder E auf Position ,0“ = AUS stellen,
so wird der Cocktail wieder flissiger und kann besser
gezapft werden.
Il'Im Gefrierbetrieb nicht den Schneckenbetrieb
stoppen: Es kénnen sich Eisklumpen am
OFF Gefrierzylinder bilden die das Gerét blockieren und

OFF zerstoren!!

4. Bitte die Maschine nach Gebrauch mit warmem Wasser durchspdilen,

so dass keine Getrankereste verbleiben.

Die Maschine bendtigt ca. 2 Stunden Laufzeit bis Ihr Cocktail servierbereit ist.

Ein vorgekiihlter Getrankemix verkiirzt die Gefrierdauer enorm!!

Beginnen Sie mit dem Nachflllen wenn das erste 1 bis 3 Liter des Getrankebehélters
leer ist — so vermeiden Sie unnétige Wartezeiten.

Noch Fragen?

Dann 0177-28 28 223, Stefan Bielefeld, info@funfood-berlin.de



